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Evaluación 1
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Evaluación 2

Respecto al diseño de las instalaciones...
Elige la respuesta correcta.

Para diseñar mis instalaciones debo plantearlas como una gran inversión con su máximo desarrollo.

Para diseñar mis instalaciones debo plantearlas como una inversión que pueda asumir.

Para diseñar mis instalaciones debo adecuarlas a las necesidades del volumen de producto que preveo fabricar. 

Respecto a los requisitos legales...
Elige la respuesta incorrecta.

Antes de plantear las instalaciones necesito contactar con un experto que me asesore para no cometer errores.

Primero diseño las instalaciones y luego me ocupo de conocer la normativa.

Antes de plantear el negocio me informo bien de toda la normativa que afecta a la actividad.

Respecto a las instalaciones y espacios...
Señala las respuestas correctas.

Las instalaciones dispondrán al menos de  zona de recepción, zona de limpieza y lavado, zona de preparación, zona de almacén.

Todas las zonas se pueden reunir en un mismo espacio sin separaciones.

Es suficiente con disponer de una zona de recepción y otra de almacén.
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