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¿Qué tipos de frutas se producen en Extremadura?
Elige la respuesta correcta.

Melocotones, nectarinas, ciruelas, zarzamoras, higos, higos chumbos, cerezas.

Piñas, melocotones, mangos.

Aguacates, nectarinas, ciruelas, kiwis. 

¿Cuáles son las tendencias del consumo?
Elige la respuesta incorrecta.

Productos estandarizados de fabricación masiva.

Productos de calidad diferenciada.

Alimentos naturales.

Cuál es la estrategia correcta para poner en marcha una producción artesana.
Señala las respuestas correctas.

Producir poca cantidad y mucha calidad.

Diferenciarte de la competencia por la calidad.

Producir mucha cantidad y poca calidad.
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